Catering— und

Partyservice—Angebot

Abschalten und geniel3en
bei herzlicher Gastlichkeit

Unkompliziert, professionell
und glnstiger, als Sie denken



Canapés » — kostliche kleine Happchen
(pro Stiick 1,90)

Mit Aufstrichen:
e Krauteraufstrich ¢
e Kirbiskernaufstrich ¢

e Liptauerc
Eiaufstrich c.c,m

oder mit folgenden Belagen:
Beinschinken / Essiggurke
Lachs / Kren o

Roastbeef b,

Rohschinken

Salami a,c,m

Kase ¢



Fingerfood
(pro Stiick 1,80)

Fur einen Zeitraum von etwa drei Stunden rechnen Sie bitte
mit ungefahr zehn Stuck pro Person.

Kalt:

Lachsrolichen mit Krengervais o,
Roastbeef Rollchen mit Mascarponecreme c, ., m
Mozzarella mit Tomate, Basilikum ¢

Kasespielichen ¢
Rohschinken mit Melone

Schinkenrolichen o
Raucherlachscreme auf Tramezzini .o, s
Garnelenspiel® mit Erdbeere und Physalis &

Warm:

Zwetschke im Speckhemd

Kleine Fleischballchen mit BBQ-Sauce, a.c.o.r 6, L m
Garnelen im Kartoffelnest a s, c. ¢
Blatterteig-Schinkenkipferl a c. ¢

Wirstchen im Blatterteig a c.c

Kleine Fruhlingsrolichen a,c.e r n



Jourgebiack geflllt mit

(pro Stiick 2,20)

Warm:

e |eberkase

e Fleischlaibchen a c.c 1 m

e Schnitzel vom Schwein / Kalb / Putenbrust a c,c

Kalt:

e Beinschinken / Kren / Gurkerl o
e Seranoschinken / Antipasti

e Mozzarella / Tomaten / Pesto ¢
e Raucherlachs / Frischkase o,

Desserts
(pro Stiick 1,90)

o Diverse kleine Plunder:

o Topfengolatsche a.c.c

o Nussschnecke a,c ¢

o Marillenplunder a.c.c

o Kirschpolsterzipf a,c.e

Sacherwurfel a.c, e,

Kokos-Schoko-Wiirfel a,c,c 1

Topfenstrudel a,c.c

Topfen-Joghurt-Creme mit Frichten im Glas
Valrhona Schokoladenmousseduette im Glas c,
Apfelstrudel im Glas ¢



Biuffet—Angebote
(fur Details blattern Sie bitte weiter)

Preisangaben pro Person

A.) Heurigen Biiffet 38,90
B.) Altwiener Biiffet 40,90
C.) Kaiserliches Festtagsbiiffet 44,90

Sollten Ihnen unsere Biffetvorschlage nicht so ganz zusagen, beraten wir Sie gerne in
einem personlichen Gesprach, um lhnen nach lhren Vorstellungen und Wiinschen ein

optimales Angebot fur Ihre Veranstaltung zusammenzustellen.

Allergeninformationen gemanR Codex-Empfehlung:

A fur glutenhaltiges Getreide

B flr Krebstiere- und -erzeugnisse

C fir Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D fir Fisch- und Fischerzeugnisse (aul3er Fischgelatine)
E fUr Erdnisse und —erzeugnisse

F fur Soja (-bohnen) und —erzeugnisse

G fur Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

H flr Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L fur Sellerie und —erzeugnisse

M flr Senf- und Senferzeugnisse

N fir Sesam-Samen und —erzeugnisse

O fur Schwefeldioxid und —erzeugnisse

P fir Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R flr Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte Erzeugnisse



A.) Heurigen Biiffet

Kalte Kostlichkeiten

Kaltgeraucherter Kaminschinken mit Pfefferoni und Gurkerl .,u
Dreierlei Aufstrichvariation (Verhackerts, Liptauer und Krautergervais) ... v
Schinkenrollichen auf marinierten Vogerlsalat a.c
Fische aus der Raucherkammer o
Zart rosa gebratenes Roastbeef mit marinierten Kaferbohnen o, ¢ w
Bio-Schafkase mit Paradeisern, Kerndl und frischen Krautern ¢
Gemischter Gebackkorb
3 Salate der Saison

Aus dem Suppentopf

Rindsuppe mit Einlage ac.

Warme Kostlichkeiten

Ofenfrischer Schweinsbraten mit Speckkraut und Serviettenknodel a.c.c.c.m
Extra knusprige Backhendelstreifen
aus der Oberkeule / Erdapfel-Vogerlsalat / steirisches Kernol
Vanillerostbraten vom Almochsen mit Rosmarinerdapfeln . c.c . u

SuBBe Verfuhrung

Kardinalschnitte acc
Apfelstrudel im Glas x.c.c
Milchrahmstrudel mit Vanillesauce a.c.c



B.) Altwiener Biffet

Kalte Kostlichkeiten

Schafkaseterrine mit Tomaten-Basilikum-Ragout ¢ ¢,
Honigschinken mit Oberskrennockerln . o
Gebratener Spanferkelriicken mit saurem Gemuse e..m
Variation von geraucherten Fischfilets o
Tafelspitzsulzchen mit Kernol und roter Zwiebel o, ..
Rindsfilet ,Alt Wiener Art* mit Kirbiskernpesto c.c..
Gemischter Gebackkorb
3 Salate der Saison

Aus dem Suppentopf

Wiener Erdapfelsuppe a.c..

Warme Kostlichkeiten

Uberbackene Schinkenfleckerl .c.c
Saftgulasch mit Serviettenknodel a.c.c...u
Gebackene Fleischlaibchen nach Omas Rezept mit Erdapfelsalat a c.c,..w
Altwiener Tafelspitz mit Rosti und Apfelkren a.c.c..

SuBBe Verfuhrung

Gratinierte Topfenpalatschinke mit Vanillesauce a.c.c
ApfelstrUdel A,C.G
Malakoffnockerl .c.c.



C.) Kaiserliches Festtagsbiiffet

Kalte Kostlichkeiten

Vitello tonnato o.r.s..
Serrano-Schinken mit Honigmelone
Entenpastete mit Sauce Cumberland a.c.c...u
Gebratener Hirschkalbsriucken mit Preiselbeermousse .o
Variation von Fischen aus der Raucherkammer »
Beef Tartare mit roter Zwiebel -

Gemischter Gebackkorb
3 Salate der Saison

Aus dem Suppentopf

Orangen-Karottencremesuppe mit Weillbrotcroutonsa, ..

Warme Kostlichkeiten

Ofenfrisches Roastbeef mit Speckfisolen
Sauce Bernaise und Rosmarinerdapfelcrc.m
Schweinslungenbratenmedaillons
mit Pfefferrahmsauce und Kroketten. c, .m
Gebackene Putenbristchen a.c ¢

SuBBe Verfuhrung

Topfenjoghurtnockerl mit Beerenragout ¢
Lauwarmes Nuss-Soufflee mit Vanille-Amarettosauce a.c.c.
Valrhona-Schokoladen-Duett im Glas mit Orangen-Espuma o, «



Getranke

Weine:

1 It. FI. Grlner Veltliner, Poysdorf, Weingut Gmeinbock.........cccvveeveiviieiciicce, 15,00
1 It. Fl. Zweigelt, Weingut Glatzer, Gottlesbrunn, Carnuntum 15,90

Bouteillenweine kdnnen Sie gerne in unserer Vinothek aussuchen.

Bier:

Amon’s HauShIier NATUMITUD 0,5 1 FL c.eeee ettt eee e e e eee e 440
Zwettler Original 1890 0,5 1. FI. .....cvvveeeeeeirreeiees ettt 4,40
Hadmar BlIO-Bier WEItraD AU 0,5 . ......ee.eeeeeeeee et ee e eeeeee e e eee e eeneneenns 440

Alle oben genannten Biersorten gibt es auch in Partyfassern zu 50 It.
oder 25 It. inklusive Zapfgerat:

D0 K ettt et ettt bt nae ettt bt 365,00
2 R e et ettt ettt bane 190,00
Sekt:

Schlumberger SParkling .........cc.e e 39,00
HOCHIEGI TIOCKEN ... 30,00
Hochriegl Alte RESEIVE.........c.cciicec e 34,00
Ritter SEKErOCKEN ... 24,00
AMONSECCO ...ttt ettt sttt 29,00

Alkoholfreie Getranke

OranQeNJUICE ..ottt 9,20
ADRTELUICE T, e 8,50
Eistee Pfirsich 0der ZItrone [f. ..........oouieeei e e 7,50
Coca Cola, Krauterimonade lf. ...........ouoeeeiieiee e 8,50
VOSIAUET MINEIAIWASSEE 0751 ......vvieecve sttt ee sttt sttt e s 5,10

Kaffee pro Portion:
Filterkaffee / Milch / Obers / Zucker / SURSIO ........ceoveeeeeeeeeeeeee e, 2,10

Kaffee servieren wir, wenn nicht anders vereinbart, in passenden Kunststoff-
Kaffeebechern.

Falls nicht anders vereinbart, verrechnen wir die bestellten und gekiihlten Getrénke
nach dem tatséchlichen Verbrauch.



Equipment — Mietentgelte:

Glaser pro Stuck:

Weinglaser, Longdrinkglaser, Wasserglaser, Bierglaser,

SEKIGIASEr, BIC.. .ot 0,80
DI BIUCKH ... 2,80

Porzellan pro Stiick:

Teller grol3, Dessertteller, Suppentassen, efC. ..., 0,80
DEI BIUCKH ...ttt sttt e et e e e 4,90

Besteck pro Stiick:

Loffel, Gabel, Messer, Dessertgabel, Dessertloffel, etc. ... 0,60
DEI VBITUST. ...ttt ettt st n st sresreseens 3,50

Tischwasche pro Stlck:

MUNASEIVIEHEN WEIMR ...ttt sttt st nneene s 1,00
WEBINSEIVIBIEN ...ttt ettt s et se e st e e seesreseeaeas 1,00
Deckservietten lachs oder weils, 90 X 90 CM .....oovvveveveeeeeeeeeee e, 1,80
Tischtucher klein, lachs oder wei’, 140 X 140 CM.....ooveveeveeeeeeeee e 2,80
Tischtlcher groB, lachs oder weifd, 140 X 170 CM.......cceiiiiiicrciieene, 3,80

Personal pro Person:
Service- oder Kiichenpersonal pro angefangener Stunde

ab EINtreffen .......coceccc 16,00
Sonstiges:
Zustellung und Abholung in Wien ... 60,00

Zustellung und Abholung im Umkreis von 60 km um Wien nach
Vereinbarung.

Gerne berechnen wir fir Ihre Veranstaltung ein Pauschalarrangement fir den Trans-
port und das Equipment.



